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Piémont – Monforte d’Alba (CN) 
 
 
 

 

Simone Scaletta se démarque parmi une génération de nouveaux vignerons des 
Langhe. Sans aucune propriété familiale à Barolo, il a eu le courage d’abandonner son 
travail à Turin et a entrepris de construire un superbe domaine viticole au cœur de 
Monforte d'Alba. Pendant huit ans, Simone a vécu dans une camionnette pendant 
qu'il construisait le chai de ses rêves. Acharné et zélé, Simone aborde la vinification 
avec une joie de vivre inimitable. Aujourd'hui, le vigneron débordant d'énergie gère 
cinq hectares de Barbera, Dolcetto et Nebbiolo en Bussia et Bricco San Pietro. Simone 
Scaletta a mis en bouteille son premier millésime en 2003 et près de 20 ans plus tard, 
il a obtenu de belles reconnaissances comme l’apparition dans le guide Slow Wine et 
l’apparition de ses vins dans des cartes de restaurant huppés dont ni plus ni moins 
que chez Bottura. 

 

 

 

CODE PRODUIT AN CAP PC PRIX NOTE 

       

SS01LN UTIN ED PROFESSOR NEBBIOLO DOC 2022 0,750 6 13,50  

 (Nebbiolo 100%)      

       

SS01BA  BAROLO BRICCO SAN PIETRO DOCG 2020 0,750 6 28,50  

 (Nebbiolo 100%)      

       

SS01BR BAROLO BRICCO SAN PIETRO RISERVA DOCG 2016 0,750 6 37,50  

 (Nebbiolo 100%)      

       

*Prix htva 

 

 

 

 


